
Vous êtes au contact de jeunes intéressés et animés par les métiers
de l'Hôtellerie, la Restauration ou l'Alimentation?

Faites leur découvrir nos formations offertes 100 % en alternance :

Hôtellerie (PARIS) :

Restauration (PARIS) : 

Prépa BTS Management Hôtellerie et Restaurant

BTS Management en Hôtellerie Restauration




CAP Cuisine en 2 ans

CAP Cuisine en 1 an (Blended Learning)

CAP Pâtissier en 2 ans

CAP Pâtissier en 1 an (Blended Learning)

BAC Pro Cuisine

CAP Commercialisation et Service en Hôtel Café Restaurant

BAC Pro Commercialisation et Service en Restauration

Mention Complémentaire Sommellerie




Pour toute information, invitez-les à prendre contact avec :

Magalie BEULNÉ - Coordinatrice du Pôle Entreprises (PARIS)
m.beulne@cfamederic.com - 06 65 23 65 54

Fabien DIOT - Conseiller placement et suivi des contrats (PARIS)
f.diot@cfamederic.com - 06 65 23 99 13

https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/prepa-bts-option-cuisine-restaurant/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/bts-hotellerie-restauration-option-abc/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-cuisine/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-blended-learning/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-patissier/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-patissier-en-1-an-blended-learning/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/bac-pro-cuisine/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-commercialisation-service/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/bac-pro-commercialisation-service-restauration/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/mention-complementaire-sommellerie/


Alimentation (RUNGIS) : 

CAP Poissonnier Écailler en 2 ans

BAC PRO Poissonnier Écailler Traiteur en 2 ans

BAC PRO Métiers du Commerce et de la Vente en 2 ans

BTS Négociation et Digitalisation de la Relation Client en 2 ans

CAP Crémier Fromager en 2 ans

CAP Primeur en 2 ans




Pour toute information, invitez-les à prendre contact avec :

Éric LARGUIER - Chargé des Relations Entreprises (RUNGIS)
e.larguier@cfamderic.com - 07 85 22 05 91

https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-poissonnier-ecailler-en-2-ans/https:/www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-poissonnier-ecailler-en-2-ans/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/bac-pro-poissonnier-ecailler-traiteur/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/metiersducommerceetdelavente/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/bts-negociation-et-digitalisation-de-la-relation-client/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-cremier-fromager-en-2-ans/
https://www.cfamederic.com/ecole/nos-formations-hotellerie-restauration/cap-primeur-en-2-ans/

